
 

Vaporiser DECAP FOUR sur la surface à nettoyer, laisser agir une dizaine de minutes puis rincer 

soigneusement. 

L’efficacité de DECAP FOUR augmentant avec la température, il est conseillé de traiter les 

surfaces lorsqu’elles sont encore légèrement chaudes. 

 

DECAP FOUR élimine 

rapidement tous les résidus 

graisseux et carbonisés incrustés 

sur les parois des fours, grils, 

rotisseries, hottes etc. 

  

DECAP FOUR est conseillé 

pour le nettoyage des grilles de 

barbecue. 

  

CARACTERISTIQUES 
TECHNIQUES 

  

Etat : liquide 

Couleur : incolore 

Odeur : solvantée 

Point éclair : néant 

Masse volumique : 1,08 

pH : 14 

COMPOSITION 
  

Soude et potasse 

caustique 

Agent séquestrant 

Détergent anionique et 

non ionique 

Solvant 

Eau déminéralisée 

CONFORMITE 
  

  

DECAP FOUR est 

conforme aux normes de 

biodégradabilité ainsi qu’à la 

législation concernant le 

nettoyage des ustensiles pouvant 

entrer en contact avec des 

denrées alimentaires (Arrêtés du 

27/10/75 et suivants). 

  

  

  

  

Décapant four 
  

Elimine tous dépôts gras 
carbonisés 
Utilisation facile 


